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Patent- og Varem^rkestyrelsen 



Modtaget 

1 

PVS 

Fremgan gsmade oa produkt til opvarmnina eller afk0lina af fodevarer. 

Opfindelsen angar en fremgangsmade til opvarmning eller afk0ling af f0de- 
varer. 

Desuden angar opfindelsen et produkt til opvarmning eller afkoling af f0de- 
varer. 

Fra US patent nr. 3.616.747 kendes en fremgangsmade og et produkt til 
opvarmning af fodevarer, hvor fadevarerne sammen med vaeske til op- 
varmning tilfares en Archimedes-snegl, og hvor fadevarerne tilberedes i 
den tid, det tager at genneml0be hele Archimedes-sneglen. 

Det har imidlertid vist sig, at der er nogle ulemper knyttet til den kendte tek- 
nik anfort ved ovennaevnte US-patent. 

Hvis f.eks. sneglen skal anvendes til mindre f0devareemner, som eksem- 
pelvis kogning af rejer, er det et problem, at rejerne saatter sig fast mellem 
den roterende snegl og raret, som sneglen roterer i. Dette medf0rer, at de 
fastklemte rejer 0delaegges, og foruden tabet af ravareandele, som udg0- 
res af de klemte rejer, vil resterne af de 0delagte rejer reducere kvaliteten 
af slutproduktet. 

Det har ogsa vist sig vanskeligt at rengore fodevareforarbejdningsanlaag 
baseret pa en roterende Archimedes-snegl, idet skidt og affald, eksempel- 
vis fra fastklemte f0devareemner, har tendens til at kile sig fast mellem den 
roterende snegl og huset, der omslutter sneglen. I praksis har det vist sig 
n0dvendigt at adskille hele Archimedes-sneglesystemet for at kunne ren- 
g0re fodevarebearbejdningsproduktet i henhold til de stadigt stigende krav 
til hygiejne, der stilles til f0devarebearbejdningsindustrien. 
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Det er derfor et formal med opfindelsen at forbedre den kendte frem- 
gangsmade og det kendte produkt. 

Opfindelsens formal tilgodeses ved en fremgangsmade af den i indlednin- 
5 gen til krav 1 angivne type, sorn er karakteristisk ved, at opvarmningen eller 
afk0lingen sker i en roterende, lukket rarspiral. 

Pa denne made bliver det saledes muligt at undga, at f0devareemner 
odelaegges ved fastklemning, ligesom rengoring af produkter fremstillet j 
10 henhold til opfindelsen bliver simpel, ressourcebesparende og effektiv. 

Som angivet i krav 2 er det endvidere et saerligt traek ved opfindelsen, at 
fodevarerne tilf0res den roterende, lukkede narspiral sammen med et me- 
die, sasom en vaeske eller damp til opvarmningen eller nedk0lingen. 

15 

Hermed opnis, at fedevaren eksempelvis kan opvarmes med netop den 
optimale msengde tilsaetningsstof, der sikrer den bedste kvalitet af det fser- 
digbearbejdede slutprodukt. 

20 I krav 3 anf0res, at det ogsa er et saerkende ved opfindelsen, at mediet, 
sasom en vaeske eller damp, som tilf0res rarspiralen sammen med f0deva- 
rerne, efter genneml0b af narspiralen adskilles fra f0devarerne og genan- 
vendes. 



Dette giver mulighed for ressourceoptimering af hele f0devarebearbejd- 
ningsprocessen, idet eksempelvis opvarmet vand til kogning af rejer kan 
genanvendes med deraf f0lgende energibesparelse som resultat. 

Som anf0rt i krav 4 er det endvidere en saerlig egenskab, at den roterende, 
lukkede rarspiral, som fremf0rer f0devarerne, der skal opvarmes eller af- 
k0les, roterer i eller overrisles af et medie, sasom vaeske eller damp. 
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Herved kan selve det roterende, lukkede rarsystem, som fremf0rer f0deva- 
reemnerne, opvarmes eller afkoles, hvorved maengdekravet til det medie, 
der tilfores fedevareemnerne i det lukkede, roterende rarsystem, kan redu- 
ceres. 

5 

Dette betyder igen, at hele fodevarebearbejdningsprocessen bliver lettere 
at styre, idet opvarmning eller afk0ling kan pavirkes bade inden i og uden 
for den roterende, lukkede narspiral, samtidig med at kvaliteten af slutpro- 
duktet kan optimeres via regulering af eksempelvis den vasskemaengde, 
10 som tilfores f0devareemnerne inde i rarspiralen. 

I krav 5 beskrives, at det ligeledes er et karakteristika ved opfindelsen, at 
indl0bet til den roterende, lukkede rarspiral, hvor f0devarerne tilf0res, er 
udformet som et ejectorrar med oget indre tvaersnitsareal fra indl0bet mod 
15 rarspiralen. 

Den roterende, lukkede r0rspiral vil, safremt det nedre r0rvolumen er daek- 
ket af vaeske, virke som en Archimedes-pumpe og derved skabe undertryk 
pa indgangssiden af rarspiralen. Dette undertryk kan anvendes til at suge 
20 f0devareemnerne ind i rarspiralen. Sugeeffekten kan imidlertid 0ges i bety- 
deligt omfang ved anvendelse af et sakaldt ejectorrar i indl0bet, hvor ejec- 
tor0ret er kendetegnet ved, at rarets tvaersnitsareal 0ges fra indgangsab- 
ningen i retning mod den roterende, lukkede rarspiral. 

25 Den forstaerkede sugeeffekt medvirker til at lette tilforsel af f0devareemner 
til bearbejdningsproduktet, hvad enten f0devarerne tilsaettes i et kontinuert 
forl0b eller i sakaldte batches. 

Krav 6 anf0rer, at det desuden er et saerkende ved opfindelsen, at f0deva- 
30 rerne i en kontinuert proces forst opvarmes i en roterende, lukket rarspiral 
for derefter at blive afk0let i en roterende, lukket rarspiraL 
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Dette giver mulighed for optimering af savel procestid som fodevarekvalitet, 
idet eksempelvis kogning og afkeling af rejer kan ske i en automatisk, 
ubrudt proces uden indblanding af manuel arbejdskraft 

5 Nar processen sker automatisk og uden human indblanding, vil bade slut- 
kvaliteten af det faerdige produkt og proceshygiejnen kunne optirneres, idet 
den g0res uafhaengig af menneskelige fejldispositioner. En fuldautomatise- 
ret proces vil naturligvis ogsa vaere 0konomisk konkurrencedygtig over for 
konkurrerende processes som krasver menneskelig medvirken i produkti- 
1 0 onsprocessen, 

Fra krav 7 kan reciteres, at det endvidere er et sserkende ved opfindelsen, 
at den roterende, lukkede r0rspiral i et tvaersnit af omdrejningsaksen er 
udformet cirkulaer eller ikke-cirkulasr, sasom flerkantet, herunder tre- eller 
15 firkantet. 

Med en cirkulaer udformning af den roterende, lukkede rarspiral opnas en 
blid og skSnsom procesbearbejdning, mens en ikke-cirkutaer udformning af 
den lukkede, roterende rarspiral kan give en bedre opblanding af fodevare- 
20 emnet med det tilforte blandingsmedie, som eksempelvis en vaeske, hvori 
fedevareemnet skal opvarmes. 

Som naevnt angar opfindelsen ogs3 et produkt. 

25 Dette produkt er karakteristisk ved, at der til apparatets fremstilling, funktio- 
nalitet eller anvendelse anvendes en eller flere af de tidligere anf0rte frem- 
gangsmader. 

Herved bliver det muligt at fremstille en rsekke produkter til opvarmning eller 
30 afk0ling af f0devareemner, der pa den mest hensigtsmaessige made til den 
givne f0devaretype eller givne procestype drager nytte af de tidligere 
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naBvnte fordele, som udbydes af opfindelsens fremgangsmadedel. 

Yderligere hensigtsmaessige udforelsesformer for produkter fremstiliet i 
henhold til opfmdelsen er naevnt i krav 9 og krav 10. 

Opfindelsen skal herefter naermere forklares under henvisning til tegningen, 
pa hvilken 



fig. 1 viser, set fra siden, en lukket, roterende rorspiral til opvarm- 
1 0 ning eller afkoling af fodevareemner, 

fig. 2 viser i et tvaersnit af omdrejningsaksen en cirkulaert udformet, 
lukket rorspiral, 

15 fig. 3 viser t et tvaersnit af omdrejningsaksen en firkantet udformet, 

lukket rorspiral, og 

fig. 4 viser et produkt til bade opvarmning og afk0ling af 
fodevareemner baseret pa to separate, roterende, lukkede 
20 rorspiraler. 



Pa fig. 1 er vist en principskitse af et produkt til opvarmning eller afk0ling af 
fodevareemner baseret pa anvendelse af en roterende, lukket rorspiraL 

25 F0devareemnerne samt eventuelle tilsaetningsstoffer, herunder en eller 
flere vaesker, tilfores bearbejdningsproduktet ved tilledningstragten 1, hvor- 
fra det via ejectorroret 2 suges eller pumpes ind i den roterende, lukkede 
rorspiral 4. 

30 Ejectorraret er kendetegnet ved, at rorets indre tvaersnitsareal oges fra 
indforingstragten 1 i retning mod den roterende, lukkede rorspiral 4, hvor- 
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ved et sug etableret via rarspiralen forstaerkes og derved letter tilforslen af 
f0devareemner samt tillwende vaeske eller lignende. 

Den lukkede rarspiral roterer omkring en akse, der g&r gennem centrum af 
5 de to ophaengningslejer 3 og 6. Rerspiralen er omsluttet af en beskyttelses- 
kappe 5. 

Beskyttelseskappen 5 kan fremstilles vaesketaet, hvorved rarspiralen kan 
rotere i vaeske som anfort ved en vaeskeh0jde 12. Hvis r0rspira!en roterer i 
10 en vaeske, kan denne eksempelvis opvarmes og derved medvirke tH var- 
mebearbejdning af f0devarer, som genneml0ber r0rspiralen 4. 

SSfremt rarspiralen 4 roterer i en vaesketaet beskyttelseskappe, kan rarspi- 
ralen ogs5 konstant overrisles med opvarmet elier afkclet vaeske med hen- 

15 blik pa at medvirke til f0devarebearbejdningen som beskrevet ovenfor ved 
rotation af rarspiralen i en vasske. Ved overriding, eller f.eks. ved tilforsel af 
damp, kan den samlede vaegt af fodevarebearbejdningsproduktet imidlertid 
reduceres betragteligt i forhold til rotation i vaeske, hvilket kan vaere attrak- 
tivt, eksempelvis hvis f0devarebearbejdnlngsproduktet anvendes ombord 

20 pa rejetrawlere. N3r savel den roterende rarspiral samt beskyttelseskap- 
pen, hvori rotationen foreg&r, er lukket, vil hele konstruktionen vaere veleg- 
net til anvendelse i skibe, idet f0devarebearbejdningsprocessen vil kunne 
gennemf0res selv i relativ h5rd sogang. 

25 Nar f0devareemnerne har genneml0bet hele den roterende, lukkede rarspi- 
ral 4, ledes de bort fra sneglen via fral0bsr0ret 7. SSfremt den roterende, 
lukkede rarspiral 4 er fyldt med vand i en grad, sa den nederste del af rar- 
systemet er daekket, vil den roterende rarspiral fungere som en Archime- 
des-pumpe, der bade kan skabe undertryk pa tilforselssiden 1 og overtryk 

30 p& udgangssiden, hvorved de bearbejdede f0devarer ved sneglens 
egentryk sammen med vaesken i raret presses gennem udgangsraret 7 til 
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afledningsristen 8, hvor de feerdigbearbejdede fodevareemner adskilles fra 
vaesken, hvormed f0devareemneme er blevet f0rt gennem narspiralen. 
Vaesken kan via returraret 9 ledes tilbage til indgangstragten 1 og derved 
genanvendes, i praksis ofte efter en hensigtsmaessig filtrering. 

5 

Nar frernf0ringsvaesken genanvendes, kan energiforbruget til eksernpelvis 
opvarmning reduceres til et minimum. 

Der skal anvendes motorer til rotation af den lukkede rorspiral 4. Disse er 
10 ikke vist pa tegningen, men kan vaere indbygget i konsollen 10 eller kon- 
sollen 13, der ogsa kan indeholde pumper, varmelegemer, filtre, termofo- 
lere, videokameraer, computere og hvad der eilers ma forventes at skulle 
anvendes til den helt eller delvis automatiske processtyring. 

15 Konsollerne 10 og 13 kan derfor med fordel forsynes med inspek- 
tionslemme 1 1 , derletter kontrol og vedligeholdelse af produktet 

Som det vil fremgS af fig. 1, har den roterende, lukkede r0rspiral den indly- 
sende fordel, at f0devareemner ikke kan fastklemmes under transporten fra 
20 indl0b til udl0b fra rarspiralen. 

Produktet vil derfor vaere yderst skSnsomt over for f0devareemnerne, der 
bearbejdes, med h0j kvalitet af det faerdigbearbejdede produkt til f0lge, li- 
gesom reng0ring normalt kan gennemf0res alene ved gennemskylning af 
25 r0rspiralen med en rensevaeske. 

Fig. 2 viser i et tvaersnit af omdrejningsaksen profilen af en cirkulaert udfor- 
met, lukket r0rspiral 16, der roterer omkring centeraksen 15 i en retning 
som anf0rt ved 14. En sadan cirkulaer udformning af r0rspiralen giver en 
30 yderst skSnsom behandling af f0devareemnet, men giver til gengaeld ikke 
saerlig effektiv sammenblanding mellem fcdevareemnet og den eventuelt 
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tilhorende vaeske. 

Fig. 3 viser, i et tvaersnit af omdrejningsaksen, profilen af en firkantet ud- 
formet, lukket rarspiral 15, der roterer omkring centeraksen 15 i on retning 
5 som anf0rt ved 14. En s£dan kantet udforrnning af den roterende rarspiral 
vif i rnodsaetning til spiralen vist i fig. 2 sikre en optimal blanding af fodeva- 
reemnet med en eventuelt sammenfort fremdrivnings- og bearbejdnings- 
vaeske. 

10 Pa fig. 4 er vist en principskitse af et produkt til en kombineret opvarmning 
og afkolingsproces af fodevareemner. Fodevareemnerne samt eventuelt 
tilhorende vaeske tilfores produktet ved indlebstragten 18 for derefter at 
genneml0be den lukkede, roterende rarspiral, der er placeret i opvarm- 
ningsmodulet 19. N3r f0devareemnet er blevet transporteret gennem hele 

15 opvarmningsrarspiralen, overf0res f0devareemnerne via afgangsraret 20 til 
ind!0bet 21 af afk0lingsmodulet 22, der ogsa indeholder en lukket, rote- 
rende rarspiral, der i dette modul anvendes til afkoling. Det faerdigt afk0lede 
produkt kan afledes via afgangsristen 23. 

20 Det integrerede kornbinationsprodukt, som er vist p£ fig. 4, kan naturligvis 
for hver af modulernes vedkommende udformes som beskrevet udf0rligt 
under fig. 1 for et enkelt roterende, lukket rarspiralmodu! til enten afk0ling 
eller opvarmning af f0devareemner. 

25 Det er indeholdt i opfindelsen, at ogsa andre kombinationer, hvor to eller 
flere roterende, lukkede rarspiraler sammensaettes, saledes at ogsa pro- 
cesser, hvor f0devarer f0rst nedk0les for efterf0lgende at blive opvarmet, 
er omfattet af opfindelsen, eller hvor flere pa htnanden f0lgende opvarrn- 
nings- og afk0lingsprocesser gennemf0res. 

30 

Af praktiske Srsager vil hensigtsmaessige udf0relsesformer af produkter i 
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henhold til opfindelsen ofte med fordel kunne fremstilles i ugiftige, rustfaste 
materialer, sasom njstfaste stallegeringer. 



Modtaget 

g- 8 MRS. 2CW 
PVS 

Fremgangsmade til opvarmning eller afk0ling af fodevarer, k e n - 
d e t e g n e t ved, at opvarmningen eller afk0lingen sker i en rote- 
rende, lukket rarspiral. 

Fremgangsmade ti! opvarmning eller afk0ling af f0devarer i henhold 
til krav 1, kendetegnet ved, at fodevarerne tilf0res den rote- 
rende, lukkede r0rspiral sammen med et medie, sasom en vaaske 
eller damp til opvarmningen eller nedkolingen. 

Fremgangsmade til opvarmning eller afk0ling af fodevarer i henhold 
til krav 2, kendetegnet ved, at mediet, s£som en vaeske eller 
damp, som tilfores rarspiralen sammen med f0devarerne, efter 
gennemteb af rarspiralen adskilles fra f0devarerne og genanven- 
des. 

Fremgangsmade til opvarmning eller afk0ling af f0devarer i henhold 
til et eller flere af kravene 1-3, kendetegnet ved, at den rote- 
rende, lukkede rarspiral, som fremf0rer f0devarerne, der skal op- 
varmes eller afk0les, roterer i eller overrisles af et medie, sasom 
vaeske eller damp. 

Fremgangsmade til opvarmning eller afk0ling af f0devarer i henhold 
til et eller flere af kravene 1-4, k e n d e t e g n e t ved, at indlobet til 
den roterende, lukkede rarspiral, hvor f0devarerne tilf0res, er ud- 
formet som et ejectorrar med 0get indre tvasrsnitsareal fra indl0bet 
mod rarspiralen. 

Fremgangsmade til opvarmning eller afk0ling af f0devarer i henhold 
til et eller flere af kravene 1-5, kendetegnet ved, at f0deva- 
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rerne i en kontinuert proces f0rst opvarmes i en roterende, lukket 
rarspiral for derefter at blive afk0let i en roterende, lukket rarspiral. 

7. Fremgangsrnade til opvarmning elier afkoling af fodevarer i henhold 
5 til et eller flere af kravene 1-6, kendetegnet ved, at den rote- 

rende, lukkede rarspiral i et tvaersnit af omdrejningsaksen er udfor- 
met cirkulasr eller ikke-cirkuter, sasom flerkantet, herunder tre- eller 
firkantet 



10 8. Produkt til opvarmning eller afk0ling af fodevarer, kendeteg- 

n e t ved, at der til apparatets fremstilling, funktionalitet eller anven- 
delse anvendes en eller flere af de tidligere anf0rte fremgangsma- 
der 



15 9, Produkt til opvarmning eller afkoling af fadevarer i henhold til krav 

8, kendetegnet ved, at produktet er sammensat af to sepa- 
rate enheder med hver sin roterende, lukkede rarspiral, hvor den 
ene rarspiral anvendes til opvarmning, og den anden rarspiral an- 
vendes til nedkoling. 

20 

10. Produkt til opvarmning eller afksling af f0devarer i henhold til krav 8 
eller 9, kendetegnet ved, at den roterende lukkede rarspiral 
er fremstillet I et ugiftigt, rustbestandigt materiale, sasom en rustfast 
stallegering. 



25 
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Modtaget 
e8 MBS. 2DC4 
PVS 



Opfindelsen omfatter en fremgangsmade og et produkt til opvarmning eller 
afkoling af fodevarer. 

Teknikken anvender en lukket, roterende rarspiral til bearbejdning af f0de- 
vareemneme, hvor fodevareemnerne i en tilberedningsvasske transporteres 
gennem r0rspiralen under enten opvarmning eller afk0iing. 

Opfindelsen er yderst skansom for f0devareemnerne, hvilket sikrer en hoj 
kvalitet af de faerdigbearbejdede f0devareemner. Samtidig er procesbear- 
bejdningsprodukterne lette at rengore, hvilket sikrer lave vedligeholdelses- 
omkostninger. 

Processen kan kore fuldautomatisk uden indblanding af manuel arbejds- 
kraft med deraf f0lgende minimale krav til procesressourcer og sikring af en 
h0j hygiejnestandard. 

Det er en del af opfindelsen, at flere uafhaengige, roterende, lukkede rorspi- 
ralenheder kan sammensaettes saledes, at f0devarer kontinuert eller I 
batches kan gennemtebe flere pa hinanden f0lgende opvarmnings- og af- 
k0lingsprocesser. 

Processen er lige velegnet til bearbejdning af alle typer f0devarer, sasom 
k0d, fisk, skaldyr eller gr0ntsager, hvad enten disse skal dampes, blanche- 
res eller koges i vaesker, sasom vand eller olie. 



(Fig. 1 foreslas offentliggjort.) 
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